
Carte des Fêtes
Plateau de fruits de mer 

LE CLASSIQUE  
45€/ pers 

6 Huîtres 
2 Langoustines

6 Crevettes bouquet
2 Pinces de Tourteau

Bulots
Bigorneaux

Crevettes grises




 C O M M A N D E  8  J O U R S  

A V A N T  L A  D A T E  S O U H A I T É E

 0 3 . 8 0 . 4 2 . 5 6 . 5 9

c o n t a c t @ l e c o m p l e x e d e g e v r e y . f r




  LE ROYAL  
59€/ pers 



1 demi Homard

+
6 Huîtres 

2 Langoustines
6 Crevettes bouquet
2 Pinces de Tourteau

Bulots
Bigorneaux

Crevettes grises





LES SAUCES

(comprises avec votre plateau)

 Mayo Classique

Mayo Gingembre

Mayo Ail

Vinaigrette Échalotte




 Q U A N T I T É  L I M I T É E  E N  F O N C T I O N  D E S  A R R I V A G E S  D U  C H E F   




A emporter du 15 au 31/12  



Carte des fêtes

*Saumon gravelax 
& crème fouettée à la ciboulette 

8€/100g   (minimum 300g)



*Foie gras de canard mi-cuit au torchon 
15€/100g (minimum 300g)



*Poulet de Bresse aux morilles 

& pommes de terre grenaille aux oignons rouges
 16€ la part



*Estouffade de chevreuil sauce vin rouge 

& späetzle aux cèpes 
14€ la part



*Dos de cabillaud rôti, bisque de homard épicée 

& risotto à l'encre de seiche 
14€ la part











 Q U A N T I T É  L I M I T É E  E N  F O N C T I O N  D E S  A R R I V A G E S  D U  C H E F   







 C O M M A N D E  8  J O U R S  

A V A N T  L A  D A T E  S O U H A I T É E

 0 3 . 8 0 . 4 2 . 5 6 . 5 9

c o n t a c t @ l e c o m p l e x e d e g e v r e y . f r




A emporter du 15 au 31/12  




